Ausbhildungszentrum fir die Schweizer Fleischwirtschaft
Centre de formation pour I’économie carnée suisse
ABZ Centro di formazione per ’economia della carne

Hygieneleitlinie fiir eine gute Verfahrenspraxis

Unsere anerkannte Branchenl6sung fiir eine gute Hygienepraxis fasst in idealer Weise alle Vorgaben
zusammen, die ein Fleischfachgeschaft zu beriicksichtigen hat. Dank den Checklisten und dem «QKS-
Abonnement» flr mikrobiologische Untersuche findet dieses Angebot eine hohe Nachfrage.

In diesem halbtagigen Kurs unterstiitzen wir Sie in der Anwendung die Leitlinie (Ordner und/oder
elektronische Variante) effizient zu nutzen. Sdmtliche einmal zu erstellenden Grunddaten werden unter
anderem erarbeitet und die Vorteile der Version 3.1 werden lhnen praxisnah aufgezeigt.

Level Datum Zeit Adresse Kursleitung
ABZ Spiez, Damian Speck, QKS-
o1 Do, 13.09.2018 (8.30-12.00 Uhr  Schachenstrasse 43, Aussendi:nstn'ﬂtarbeiter
3700 Spiez, BE
Kosten

CHF 100.— inkl. Verpflegung

Anmeldungstalon Anmeldung mit Bestellung der Leitlinie

Firma:

Name: SFF-Mitglied: JA SFF-Mitglied: Nein

Strasse: QKS- QKS- QKS QKS-Jahresabo

Jahresabo Jahresabo Jahresabo Nein

PLZ /Ort: JA Nein JA

Email:

Leitlinie im Ordner + Ablageordner + USB-Stick CHF 250.- CHF 450.- CHF 450.- CHF 650.-

Leitlinie ,nur” auf USB-Stick” + 1 Ablageordner leer
CHF 190.- CHF 390.- CHF 390.- CHF 590.-

Leitlinie ,nur” als Ordner + Ablageordner
CHF 190.- CHF 390.- CHF 390.- CHF 590.-

Anmeldung weitere Teilnehmer (gleiche Firma)
CHF 100.- CHF 100.- CHF 100.- CHF 200.-

Name:

Name:

Sie erhalten im Anschluss lhrer Anmeldung eine Bestatigung inklusive allfélliger Zustellung der Leitlinie

(gemass Ihrer Anmeldung/Bestellung)

Datum und Unterschrift

Ich habe die AGB gelesen und bin damit einverstanden

Ausbildungszentrum fur die Schweizer Fleischwirtschaft

Schachenstr. 43 - CH-3700 Spiez

Telefon +41 (0)33 650 81 81 Fax +41 (0)33 654 41 94

www.abzspiez.ch info@abzspiez.ch



http://www.abzspiez.ch/
mailto:info@abzspiez.ch

